
MENU

BIENVENUE AU RESTAURANT

T O U S  N O S  P R I X  S O N T  T V A  E T  S E R V I C E  I N C L U S  
Chèque-vacances,  T ickets restaurant ,  CB,  Espèces acceptés

ALLERGENES
Gluten (G) - Poisson / Fruits de mer (SF) - Fruits secs (F) - Produits Laitier (D)

Toutes nos viandes sont d’origine d’Union Européenne
All of our meat comes from the European Union



NOS ENTRÉES - STARTERS 
CARPACCIO DE TOMATES, JAMBON CRU ET SA
BURRATA 
Tomato carpaccio with prosciutto and burrata

 16.00€

JAMBON DE VENDÉE ET MOGETTE VENDÉENNE 
Vendée ham and Vendée white beans

 14.90€

CAMEMBERT RÔTI / ROASTED CAMEMBERT CHEESE  18.50€
Salade, pommes de terre, jambon cru, jambon blanc, rosette

Salad, potatoes, cured ham, cooked ham, rosette

SALADE DE CHÈVRE CHAUD ET LARDONS
Salade, tomates, lardons, toast de chèvre

Lettuce, tomatoes, bacon bits, goat cheese toast

 15.50€

SALADE CESAR
Salade, tomates, poulet, parmesan, oeuf, croutons

Lettuce, tomatoes, chicken, Parmesan cheese, egg, croutons

 15.90€

ASSIETTE DE SALADE
Side salad

 3.50€

NOS PLATS - MAIN DISHES

FISH & CHIPS  16.50€
avec sauce - with sauce

ASSIETTE VÉGANE  14.90€
Légumes de saison au curry, lait de coco avec riz

Seasonal vegetables in curry sauce with coconut milk and rice

¼ DE POULET RÔTI / ROASTED CHICKEN  13.50€
Avec frites

With french fries

PIÈCE DU BOUCHER / BUTCHER CUT SELECTION  18.50€
180 grammes environ - Garniture au choix - Sauce poivre ou roquefort

About 180 grams - Toppings of your choice - Pepper sauce or Roquefort sauce

GARNITURES - FILLINGS
TAGLIATELLES, FRITES, LÉGUMES DE SAISON
TAGLIATELLE, FRIES, SEASONAL VEGETABLES

ALLERGENES
Gluten (G) - Poisson / Fruits de mer (SF) - Fruits secs (F) - Produits Laitier (D)

(D.)

(D.G.)

(D.G.SF.)

(G.)

(D.)

(SF.G.D.)



MOULES FRITES

12.5€

MOULES À LA CRÈME  14.50€
Mussels with cream

MOULES MARINIÈRE  12.90€
Mussels with wine

MOULES ROQUEFORT  15.50€
Mussels with Roquefort cheese

BAMBINO
St eak  haché  ( 1 25g ) + f r i t e s

s t e a k + c h i p s
O U

1  bou l e  de  g lac e  sa v eu r  au  cho i x  ( Van i l l e  /  F ra i s e  /  Choco la t )
e t  sa  s u rpr i s e

1  s c o o p  o f  i c e  c r e a m  o f  y o u r  c h o i c e   ( V a n i l l a  /  S t r a w b e r r y  /
C h o c o l a t e )

 a n d  a  s u r p r i s e

S i r op  au  cho i x
S y r u p  o f  y o u r  c h o i c e

A igu i l l e t t e s  de  pou l e t  pané+ f r i t e s
b r e a d e d  c h i c k e n  t e n d e r s + c h i p s

O U
P i z za  bamb ino  (Margher i ta )

M a r g h e r i t a  p i z z a

BURGERS
BURGER CLASSIQUE  13.50€
Pain burger, steack haché 125g, sauce burger, salade, tomates, oignons,

cheddar et frites.

Burger bun, 125g ground beef patty, burger sauce, lettuce, tomatoes, onions,

cheddar cheese, and french fries.

DOUBLE BURGER  16.50€
Pain burger, 2 steacks haché 125g, sauce burger, salade, tomates, oignons,

fromage Raclette et frites.

Burger bun, 2 beef patties (125g each), burger sauce, lettuce, tomatoes,

onions, Raclette cheese, and french fries.

ASSIETTE DE FRITES / SIDE OF FRENCH FRIES  4.50€

ALLERGENES
Gluten (G) - Poisson / Fruits de mer (SF) - Fruits secs (F) - Produits Laitier (D)

(D.)

(D.)

(D.G.)

(D.G.)

(G. F. D.)

(G. F.)

(G.)



ALLERGENES
Gluten (G) - Poisson / Fruits de mer (SF) - Fruits secs (F) - Produits Laitier (D)

NOS PIZZAS
LA MARGARITA
Mozzarella, olives

Mozzarella Cheese, olives

 9.90€

RÉGINA
Mozzarella, Jambon blanc, champignons, olives

Mozzarella cheese, cooked Ham, mushrooms, olives

 12.90€

LA BOLOGNAISE  14.90€
Mozzarella, viande hachée, oignons

Mozzarella, ground meat, onions

ORIENTALE 13.90€
Mozzarella, merguez, poivrons marinés, oignons

Mozzarella, merguez sausage, marinated bell peppers, onions

OCÉANE 14.90€
Mozzarella, saumon fumé, crème fraîche, citron

Mozzarella, smoked salmon, crème fraîche, lemon

BASE TOMATE / TOMATO BASE

QUATRE FROMAGES 14.90€
Mozzarella, chèvre, roquefort, raclette

Mozzarella, goat cheese slice, roquefort, raclette cheese

VÉGÉTARIENNE 12.90€
Mozzarella, champignons, poivrons marinés, olives

Mozzarella, mushrooms, marinated peppers, olives

CALZONE 13.90€
Mozzarella, jambon blanc, oeuf

Mozzarella, cooked ham, egg

IBÉRIQUE 14.80€
Mozzarella, chorizo, poivrons marinés

Mozzarella, chorizo, marinated peppers

BOSPHORE 13.90€
Mozzarella, viande kebab, poivrons marinés, sauce blanche

Mozzarella, kebab meat, marinated peppers, white sauce

BASE CRÈME / CREAM-BASED
CHÈVRE-MIEL
Mozzarella, chèvre, miel, crème

Mozzarella, goat cheese slice, honey, cream

 12.90€

NORDIQUE
Mozzarella, chèvre, saumon fumé, oignons, miel, crème

Mozzarella, goat cheese, smoked salmon, onions, honey, cream

 15.50€

Supplément ingrédients - 1.50€

Supplément Saumon - 2.50€

(G.D.)

(G.D.)

(G.D.)

(G.D.)

(G.SF.D.)

(G.D.)

(G.D.)

(G.D.)

(G.D.)

(G.D.)

(G.D.)

(G.D.)



NOS DESSERTS
CRÈME BRULÉE (D) 6.90€

ILE FLOTTANTE (D)
FLOATING ISLAND

 6.90€

ASSIETTE DE FROMAGES (D)
CHEESE PLATTER

 7.50€

BRIOCHE PERDUE (G.D.F.)
FRENCH TOAST BRIOCHE
Caramel beurre salé et sa boule vanille

7.50€

NOS COUPES GLACÉES
DAME BLANCHE (D.F.G.)
Glace vanille, sauce chocolat, chantilly

Vanilla ice cream, chocolate sauce, whipped cream

 7.50€

CARAMEL, CHOCOLAT, CAFÉ LIÉGEOIS (D.F.G.)  7.50€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

NOS GLACES ET SORBETS
2 BOULES
2 SCOOPS OF ICECREAM

 4.90€

3 BOULES
3 SCOOPS OF ICECREAM

 6.90€

Vanille, Fraise, Chocolat, Caramel, Coco, Café, Rhum

Raisin, Citron, Framboise, Menthe-chocolat

Vanilla, Strawberry, Chocolate, Caramel, Coconut, Coffee,

Rum Raisin, Lemon, Raspberry, Chocolate Mint

NOS GOÛTS - GLACE & SORBET

NOS COUPES AVEC ALCOOL
COLONEL
Sorbet citron vert et vodka

Lime sorbet with vodka

 9.50€

AFTER EIGHT (D.F.G.)
Glace menthe-chocolat, Get27

Mint-chocolate ice cream, Get27

 9.50€

SUPPLÉMENTS

CHOCOLAT  2.00€

CHANTILLY  1.50€

ALLERGENES
Gluten (G) - Poisson / Fruits de mer (SF) - Fruits secs (F) - Produits Laitier (D)



BON APPÉTIT !


